
MENUS JANVIER - FEVRIER 2025 Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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COMMUNE DE VILLENEUVE DE BERG
MATERNELLE

AL
SE

AL
SE

AL
SERepas végétarien

lundi 06 janvier mardi 07 janvier jeudi 09 janvier vendredi 10 janvier

EPIPHANIE

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE CHILI SIN CARNE VELOUTÉ DE LÉGUMES FILET DE MERCLU MSC SAUCE
SAFRANÉE

STEAK HACHÉ RIZ IGP PILAF ÉMINCÉ DE DINDE LOCAL
BASQUAISE

POMMES DE TERRE LOCALES
AU FOUR

PÂTES BIO TOMME NOIRE PRINTANIÈRE DE LÉGUMES YAOURT SUCRÉ

FRUIT AU SIROP COMPOTE DE FRUITS GALETTE DES ROIS FRUIT DE SAISON LOCAL

S : G O U T E R S

Légende : Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local
Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS JANVIER - FEVRIER 2025 Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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MATERNELLE

AL
SE

AL
SERepas végétarien

lundi 13 janvier mardi 14 janvier jeudi 16 janvier vendredi 17 janvier

SAUTÉ DE POULET LOCAL
FROESTIÈRE MACÉDOINE DE LÉGUMES RÔTI DE PORC IGP AU JUS PIZZA

GRATIN DE CHOU-FLEUR BIO QUENELLES ST JEAN LOCALES PURÉE DE PATATES DOUCES MARMITE DE POISSON MSC

GOUDA HARICOTS VERTS BIO SAUTÉS BRIE CAROTTES

FRUIT DE SAISON LOCAL ILE FLOTTANTE DONUTS FRUIT DE SAISON LOCAL

S : G O U T E R S

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local
Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS JANVIER - FEVRIER 2025 Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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MATERNELLE

Repas végétarien

AL
SE

AL
SE

AL
SE

lundi 20 janvier mardi 21 janvier jeudi 23 janvier vendredi 24 janvier

ANIMATION CRÊPES

BETTERAVES BIO VINAIGRETTE AIGUILLETTES DE POULET
LOCAL À LA MOUTARDE SALADE VERTE ET CROÛTONS POISSON MEUNIÈRE

OMELETTE SAUCE TOMATE POMMES RÖSTI SAUTÉ DE BOEUF LOCAL AU
CURRY BUTTERNUT

RIZ IGP PILAF YAOURT NATURE SEMOULE BIO YAOURT SUCRÉ

CRÈME DESSERT VANILLE TARTE AUX POMMES CRÊPES FRUIT DE SAISON LOCAL

S : G O U T E R S

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local
Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS JANVIER - FEVRIER 2025 Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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MATERNELLE

AL
SE
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SE

AL
SERepas végétarien

lundi 27 janvier mardi 28 janvier jeudi 30 janvier vendredi 31 janvier

NOUVEL AN CHINOIS

SAUTÉ DE DINDE LOCAL SALADE VERTE ÉMINCÉ DE PORC IGP AU
CARAMEL ROSETTE ET CORNICHONS

POMMES DE TERRE LOCALES
PERSILLÉES

BOLOGNAISE DE LENTILLES
IGP NOUILLES FILET DE POISSON MSC SAUCE

ANETH

YAOURT NATURE PÂTES BIO FROMAGE BLANC NATURE HARICOTS BEURRE

FRUIT DE SAISON LOCAL COMPOTE DE FRUITS FRUIT DE SAISON LOCAL ÉCLAIR AU CHOCOLAT

S : G O U T E R S

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local
Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS JANVIER - FEVRIER 2025 Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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SERepas végétarien

lundi 03 février mardi 04 février jeudi 06 février vendredi 07 février

CHANDELEUR

POTAGE DE LÉGUMES BOEUF BOURGUIGNON LOCAL OEUF DUR FRICASSÉE DE COLIN MSC

TARTIFLETTE

CAROTTES À L'OIGNON CURRY DE LÉGUMES AUX POIS
CHICHES BROCOLIS À L'OIGNON

FROMAGE BLANC NATURE RIZ IGP CHÈVRE

FRUIT DE SAISON BIO COMPOTE DE FRUITS CRÊPE AU SUCRE TARTE AU CHOCOLAT

S : G O U T E R S#REF! #REF! #REF! #REF!

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local
Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS JANVIER - FEVRIER 2025 Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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SERepas végétarien

lundi 10 février mardi 11 février jeudi 13 février vendredi 14 février

CHIPOLATA AUX HERBES BETTERAVES BIO VINAIGRETTE OMELETTE À LA CIBOULETTE CRÊPE AU FROMAGE

PURÉE DE POTIRON AIGUILLETTES DE POULET
LOCAL ÉPINARDS BÉCHAMEL FILET DE HOKI MSC

BRIE POMMES DAUPHINE TOMME NOIRE EBLY

COCKTAIL DE FRUITS FRUIT DE SAISON BEIGNET AUX POMMES FRUIT DE SAISON BIO

S :

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local
Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

MENUS JANVIER - FEVRIER 2025 Les repas sont élaborés sur place à partir
de viande française (hors viande ovine).
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Repas végétarien

AL
SE

AL
SE

lundi 17 février mardi 18 février jeudi 20 février vendredi 21 février

CRÊPE AU FROMAGE CUISSE DE POULET LOCAL
RÔTI SALADE DE PÂTES BIO FILET DE POISSON MSC

QUENELLES LOCALES ST JEAN PÂTES BIO SAUTÉ DE PORC IGP POMMES DE TERRE LOCALES
AU FOUR

RIZ IGP SAINT PAULIN POÊLÉE MÉRIDIONALE FROMAGE BLANC NATURE BIO

FLAN CARAMEL FRUIT AU SIROP COOKIE FRUIT DE SAISON LOCAL

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local
Menus suscep�bles de varia�ons sous réserve des approvisionnements.


